Gronkalspaj cheddar & valnotter
Perfekt pa julbordet!

Innehall for 8 personer

Pajdeg: Fyllning:
3 dl siktat dinkelmjol 250 g farsk gronkal
2 krm salt 3 st rodlokar
75 g smor, kallt 2 dl cheddar, riven
0,75 dl mager kesella,, 1% 1 dl valnétter, grovhackade
fett 3 stagg
2 dl vispgradde
1 dI mjolk
1 tsk salt
1 krm peppar
Smor

Sa har gér du

Mixa snabbt ihop mjol, salt och smoret, skuret i kuber till en smulig massa,
eller anvand fingertopparna. Tillsdtt kesella och arbeta snabbt ihop till en
degboll. Lat garna degen vila i kylen i en plastpase cirka 1 timme.

Tryck ut degen i en form med l6stagbar kant som mater 24 centimeter i
diameter. Nagga pajbottnen med en gaffel. Lat vila i kylen cirka 30 minuter.
Satt ugnen pa 200 grader. Forgradda pajskalet i mitten av ugnen cirka 10
minuter.

Grovhacka gronkalen. Koka den i lattsaltat vatten nagra minuter. Lat den
rinna av och pressa ur all vatska. Skala och skiva lI6ken.

Fras 16k och grénkal i smor i en stor stekpanna. Lagg grénkalsblandningen,
osten och noétterna i det forgraddade pajskalet.

Vispa ihop agg, gradde och mjolk. Krydda med salt och peppar.

Hall dggstanningen dver gronkalen. Gradda pajen i nedre delen av ugnen cirka
40 minuter.
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