Tomatsas pa
korsbarstomater

4 portioner 20 minuter

Ingredienser: Gor sahar:
500g mogna Hetta upp olivoljan i en kastrull. Finhacka lok och
korsbarstomater vitlok och stek i oljan tills den ar mjuk. Skar
2 vitloksklyftor tomaterna och lagg dem i kastrullen med Ioken
1 gul lok och vitloken. Krydda med hackad oregano, basilika,
2 msk olivolja salt och svartpeppar efter smak. Ror om och Iat
1/2 kruka oregano sasen sjuda pa lag varme i ca 10-15 minuter,
1/2 kruka basilika eller tills den tjocknar nagot.
Servera sasen over din favoritpasta med mozzaralla
och garnera med nagra farska basilikablad.




