Asiatisk

drakfruktssallad

4 portioner 20 minuter

Ingredienser
1 gurka

1 drakfrukt

1 salladslok

1/2-1 rod chili
2msk risvinager
1 tsk sesamolja
1/2 tsk socker
1 nypa salt

1/2dl cashwenotter

Gor sahar

Dela gurkan pa langden och skar bort kdrnhuset,
alltsa den mjuka delen i mitten. Skar resterande del
av gurkan i mindre bitar, cirka 1cm stora. Dela sedan
drakfrukten och skar ut lika stora delar av den. Strimla
salladsloken och blanda samman allt.

Gor en dressing genom att hacka rod chili som blandas
med risvindger, sesamolja, socker och salt.

Hall dressingen over salladen och blanda runt latt.
Hacka cashewnotterna grovt och stro over
salladen.

Gott till notkott med asiatisk marinad eller att blanda
med glasnudlar.



