Banan-
BROD

1 brod 60 minuter

Ingredienser

100g smor

2dl socker

4 +1 mogna bananer
2 dgg

2 dl vetemjol

1,5 dl mandelmjal
1tsk bakpulver

1 nypa salt

1 nypa vaniljpulver

Gor sahir 4 :
Satt ugnen pa 200 grader och smora en brodform.

Vispa smor och socker porost med en elvisp. Tillsatt
aggen. Mosa fyra bananer och vispa ner dem i smeten.

Blanda alla torra ingredienser och ror ner dem i smeten..

Hall smeten i brodformen. Dela bananen pa langden och
lagg hogst upp. Baka i cirka 45 minuter. Testa da och da
med en sticka for att se om bananbrddet ar klart. Lat
svalna, servera sedan med farskost, jordnotssmor eller
nutella. ' '




