
Chips med
jalapeñokräm
4 personer    30 minuter

Ingredienser
2 avoakdo 
50g bladspenat 
1/2 dl creme fraiche 
1 jalapeño 
1 tsk limesaft 
1 vitlöskl1 vitlösklyfta 
Salt
Svartpeppar

1 jalapeño 
Vatten, socker & ättiga till lag

Valfria chips att servera på 

Riven parmesan och 
koriander till garnering koriander till garnering 
 

 
 

 
 

Gör såhär
Mixa samman alla ingredienser till krämen med en
stavmixer. Smaka av med salt och peppar. 

Skär ytterligare en jalapeño i tunna skivor och 
pickla i en 3-2-1 lag. Låt stå och dra samt svalna. 

Servera krämen på ditt val av chips, garnera med 
ririven parmesan, koriander och en skiva av den 
picklade jalapeñon. 


