Churros-
pommes

2 portioner 30 minuter

Ingredienser

Ca 7st kokta potatisar
Rapsolja

Salt

Gor sahar
Mosa potatisarna noga och lagg sedan moset i
en spritspase med relativt stor sprits.

Hetta upp olja i en stor kastrull sa att det tacker botten
och cirka 2cm upp. Oljan behover vara ungefar 180
grader.

Spritsa ner cirka 7cm langa strangar direkt ner i oljan.
Det ska borja bubbla direkt och potatisstrangarna ska
flyta pa ytan.

Ta upp dem nar de fatt en fin, lite gyllene farg. Lagg

pa hushallspapper sa att fettet far rinna av. Salta
darefter och servera medan de fortfarande ar varma och
krispiga.




