CREME Vispa aggulor och socker

och ror ner i kastrullen.

CATALANA Sila allt och lat svalna.

4 portioner 1,5h . .
Hall upp i ugnsfasta portions-

2,5dl mjfjlk formar. och gradda i ugnen
2,5dl gradde i cirka 60 minuter. L&t svalna.
1 vaniljstang

1 kaneolsténg . Stro rasocker pa toppen strax
Z?_St fran 1-2 apelsiner innan servering och brann av
6 aggulor ytan med brannare. (Hogt
Smsk socker upp i ugnen, pa hég véarme,
1-2 msk rasocker gar ocksa).

Satt ugnen pa 100 grader.
Koka upp mjolken och
gradden tillsammans med
vanilj- och kanelstangen
samt apelsinzesten. Ta av
kastrullen fran spisen nar allt
kokat upp.




