Fikon-
kaka

8 personer 1h

Ingredienser

3 agg

3dl strosocker
31/2dl vetemjol
2tsk bakpulver

1 tsk kanel

Zest fran 1 apelsin
11/2dl mjolk
90g smor

10 farska fikon

1 msk hackade hasselnotter

Gor sahar
Sédtt ugnen pa 175 grader och smorj och broda en
springform.

Vispa dagg och socker vitt och posigt. Blanda sedan
samman mjol, bakpulver och kanel. Ror ner i agg-
smeten. Tillsatt apelsinzest.

Koka upp mjolken tillsammans med smoret och tillsatt
det i smeten.

Baka kakan i nedre delen av ugnen i cirka 15 minuter.

Halvera under tiden fikonen och oppna snabbt ugnen
efter 15 minuter och lagg dem uppe pa kakan med
skarsidan uppat. Strossla over de hackade hassel-
notterna och fortsatt gradda kakan i ytterligare 25-30
minuter

Stick i kakan, nar stickan ar torr ar kakan klar.




