Hallon- OCH
vaniljsylt

Ca. 1 liter sylt 30 minuter

Ingredienser
600g farska hallon
500g syltsocker
Tmsk citronsaft

1 vaniljstang

Gor sahar
Hall alla hallon i en stor kastrull, tillsatt socker och
citronsaft. Lat koka samman under ett par minuter.

Skrapa ur vaniljstdngen och tillsatt i kastrullen. Fortsatt
koka sylten under omrorning. Ta bort skum allt eftersom
det bildas under kokningen. Nar sylten kokat i cirka
10 minuter haller du upp den i val rengjorda burkar.
Satt pa locket direkt och vand hela burken upp och ned.

L&t burken st& upp och ned tills dess att den svalnat, p3
sd vis steraiseras hela burken av den heta sylten.




