Jalapeno-
AIOLI

6 portioner 30 minuter

Ingredienser
300g majonnas
2 vitloksklyftor
1 citron

4 jalapeno

Gor sahar
Borja med att finhacka vitloken-och ror ner i
majonnasen. :

Dela citronen i tva och grilla eller stek séval citron-
halvor som jalapeno. De ska fa en tydlig stek/grillyta. -

Hacka ner alla jalanpefios och ror ner i aiolin. -
Pressa ner lite citronsaft i taget, smaka av.




