Alkoholfri
jordgubbsmojito

4 portioner 5 minuter

Ingredienser: Gor sahar:

4 msk vatten Gor en sockerlag genom att koka upp vatten och

4 msk socker socker. Lat svalna ordentligt. Snoppa jordgubbarna.

20 farska jord- Spara 4 sma jordgubbar till garnering. Pressa ur lime-

gubbar juicen. Mixa jordgubbar, sockerlag och limejuice.

2-3lime (ca. 4 Plocka myntabladen fran stjdlkarna. Spara 4 sma

msk juice) kvistar till garnering. Krama ihop eller gnugga bladen

1 kruka mynta och mosa dem forsiktigt mellan fingrarna, sa att

33 cl sodavatten aromerna frigors. Hall upp jordgubbsmixen i glas.

Krossad is Fordela myntabladen i glasen. Lagg i ca 3 msk
krossad is i varje glas, toppa med sodavatten och ror
om. Garnera med jordgubbe och myntablad.




