Jordgubbs—
SAFT

Ca1liter 70 minuter

Ingredienser

2 liter jordgubbar

4 dlvatten

5dl socker, per avrunnen saft
- 3msk vaniljsocker

Gor sahar
Skolj, rengdr och ansa jordgubbarna

Koka upp vattnet med jordgubbarna i, mosa jordgubbarna
under tiden med en slev. Lat sjuda i cirka 15 minuter. =~

Lat barvattnet sjalvrinna genom en silduk; i 30 minuter. .
Mt darefter upp den &terstaende mangden och hill
tillbaka den i en ren kastrull. Tillsatt sockret och

till sist vaniljsockret. Lat koka i 10 minuter. Ta bort :
allt skum som bildas under kokningen.

Diska ett par flaskor vl (rengor gdarna med hjalp av
kokande vatten med). Hall upp saften och forslut dlrekt
Forvara svalt!




