Jordgubbstarta med

kokosgradde

8 portioner 4,5 timmar

Ingredienser

1 paket tartbotten

250qg jordgubbar

50g blabar

100g hallon

2,5dl kokosgradde

2 kryddmatt vaniljpulver
2msk florsocker

Gor sahar
Stall in kokosgradden i kylen, i sin forpackning, i
minst fyra timmar.

Ta ut kokosgradden ur kylen och lagg det tjocka,
ovre lagret av den i en bunke (inte vatskan).

tillsatt vaniljpulver och florsocker och vispa upp
till fluffig gradde med elvisp. Var noga med att inte
vispa for lange, da blir den grynig.

Skiva jordgubbar och varva sedan gradden med baren
mellan tartbottnarna.
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