Kvitten-
marmelad

5 dl marmelad 45 minuter

Ingredienser
200g kvittenfrukt
1,5d| vatten

1 liten citron

2d| strosocker

Gor sahar
Tvatta kvittenfrukten noga i kallt vatten, skrubba dem
for att fa bort allt ludd.

Hyvla bort smala strangar fran citronens skal och lagg
at sidan. Hall vattnet i en kastrull och tillsatt en skivad
(skallos) citron.

Dela darefter kvittenfrukten i mindre bitar och ta bort

karnor m.m. Lagg direkt bitarna i citronvattnet, annars
kommer de bli bruna. Sjud allt tills frukten ar mor (tar

cirka 30 minuter). Ror da ner sockret.

Koka darefter upp allt tills frukten far en rosa nyans.
Blanda runt da och da sa att frukten mosas helt.
Tillsatt citronstrimlorna.

Testa om marmeladen ar fardig genom att lagga lite
marmelad pa en kylskapskall tallrik. Om det bildas en
hinna pa marmeladen direkt och om marmeladen
kanns lagom fast ar den Klar.




