MOROTSKAKA .

75 minuter

Ingredienser ' Gor sahar

3 dgg Satt ugnen pa 150 grader.

3dl socker :

3dl vetemjol Vispa agg och socker posigt.

1tsk vaniljsocker .

2,5tsk bakpulver : Blanda samtliga torra ingredienser och ror ner dem i
2tsk malen kanel : | smeten. Tillsatt olja oh finrivna moratter.

- 1,5tsk malen kardemumma s : |
1 nypa salt | Smdrj en springform och baka kakan i mitten av ugnen
11/2dI rapsolja _ i cirka 45 minuter. Prova att sticka i kakan - den ska
4-5dl rarivna moritter vara torr. '

- 60g smor Lat kakan svalna.
4dl florsoker e
1tsk vaniljsocker | Vispa ihop alla ingredienser till frostingen och
1 lime (finrivet skal) : lagg pa den nar kakan har svalnat helt.
100g farskost




