Pico de gallo

4 portioner 15 minuter

Ingredienser

1 gul lok

3 tomater

1 kruka koriander
1/2 chili

1 lime

salt

Gor sahar

Skala Ioken och hacka den fint. Hacka tomaterna.
Om du vill ha en mildare smak, kan du ta ut frohuset
ur chilin innan du hackar den. Vill du ha en pico

de gallo med mer hetta, lamnar du kvar froerna.
Dela limen och pressa ur saften. Blanda allt i

en skal och smaka av med salt.

Servera till dina favoritgronsaker och at i tacobrod!
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