
Skala potatisen och dela
potatisen. Stek den i smör
tillsammans med lök och 
salladslök, i cirka 5 minuter. 

Tillsätt vattnet och buljong-
tärningen. Låt koka samman i
15 minute15 minuter. Häll över allt i en 
blender, mixa soppan slät. 
Häll över soppan i en kastrull, 
tillsätt grädde. Smaka av med
salt och peppar. 

500g potatis
250g broccoli
1 gul lök
2 salladslökar
6dl vatten
1 grönsaksbuljong
3,5dl vispg3,5dl vispgrädde
Salt
Peppar

POTATIS & 
BROCCOLISOPPA
4 portioner         30 minuter
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