Butternut-
SOPPA

4 portioner 40 minuter

Ingredienser

1 butternutpumpa

1 vitloksklyfta

1 gul lok

Nagra msk smor

3dl gradde

1dl vatten

1/2 msk gronsaksfond
Salt

Peppar
Paprikapulver

' Graddfll till servering

Gor sahir

Klyfta pumpan och spara karnorna at sidan.
Ugnsrosta pumpan i cirka 20 minuter pa 225
grader. Fras under tiden vitlok och lok i smor.

Ta ut pumpan ur'ugnén och ldgg den tillsammans
med den stekta loken i en kastrull. Mixa samman
med en stav,mixer. |

Tillsatt gradde, vatten en klick och smar, gronsaks
buljong och |4t koka samman.

Smaka av med salt, peppar och paprikapulver. L3t
puttra lite till medan nu torrostar pumpakarnorna.

Servera med graddfil.




