Saftig jordgubbs- och

rabarberkaka

Ca 3 liter 35 minuter

Ingredienser

2 dgg

3 dI strosocker

3 dl vetemjol

1 tsk bakpulver

1 rabarberstjalk
8 sma jordgubbar
25 g kallt smor

Gor sahar
Satt ugnen pa 175 grader.

Vispa upp dgg och socker posigt. Tillsatt mjol
och bakpulver och vand ner det i smeten.

Fordela smeten i en smord springform.
Skiva rabarbern i 1-2 cm stora bitar och dela jord-
gubbarna i fyra. Ldgg pa jordgubbarna och rabarbern

pa smeten i formen, tryck ner dem nagot.

Skiva smoret tunt och fordela det hogst upp.

Baka i nedre delen av ugnen i cirka 20-25 minuter.




