Grillad
svamptoast

4 portioner 30 minuter

Ingredienser

200g skogssvamp
1 charlottenlok

1 knippe timjan

1 nypa svartpeppar
4st chiabattabrod
150g riven ost
Smor till stekning

Gor sahar

Skiva svampen och stek i rikligt med smor tillsammans
med hackad charlottenlok och timjan. Krydda med en
nypa svartpeppar.

Ldgg den stekta svampen pa brodet, stro over onskad
mangd riven ost och stek darefter hela smorgdseni en
grillpanna tills dess att den fatt en fin farg och osten
borjar smalta. Smaklig maltid!




