Kramig rakrora med

o .
tangcaviar
6 portioner 15 minuter

Ingredienser:

2 @ggulor

0,5 tsk dijonsenap
2 tsk citronsaft
1,25 dl matolja

2 dl creme fraiche
250 g skalade rakor
0,5 rodlok

3 msk tangcaviar
Graslok

Dill

Gor sahar:

Sla en majonnds genom att mixa rumstempererad
aggula, dijonsenap, citronsaft och matolja med

en stavmixer.

Hacka rodIok, graslok och dill fint.
Blanda darefter majonnasen med creme fraiche,

rakor, tangcaviar och den hackade rodloken,
grasloken och dillen.

Dekorera med mer rodlok och graslok, och servera
roran pa en skiva farskt brod eller till bakad potatis!




