Tortilla med picklad
rodkal och avokadokram

4 personer 45 minuter

. Gor sahar
Ingredienser . NP .
500g strimlad rodkal Pickla rokalen i en 3-2-1 lag. Stéll sedan svalt.

Vatten, socker & attika till la . . . . .
g Mixa samtliga ingredienser till avokadokramen

men stavmixer, till en slat kram.

Avokadokram

2 avoakdo

1/2\2” creme fraiche Borja sedan med den grona salsan genom att koka
1lime upp tomaterna, lat dem sjuda i cirka 5 minuter.

Salt Lagg tomater samt ovriga ingredienser i en blender
eller matbheredare och mixa till en grynig sas.

Peppar :
PP Smaka av med salt och eventuellt mer jalanpefio. Lat

Salsa verde svalna helt innan servering.

200g grona tomater .

1/2%3| 6k Fyll ett otrillabrod med den picklade kalen, toppad med

1 vitloksklyfta avokadokram, salsa verde och rostade majskorn.

Ett knippe koriander
1 tsk limejuice
1 jalanpefio




