Ugnsbakade morotter
med fetaost och brynt smor

4 portioner 30 minuter

Ingredienser:
500g mordatter,
garna i olika farger
75¢g fetaost

50g smor

1 msk honung

50g rostade
mandlar

Persilja

Gor sahar:

Stt ugnen pa 225 grader. Skala och dela morGtterna
jamnt pa langden. Dela dem ytterligare om
mordtterna ar stora.

Fordela stavarna pa en plat och ringla 6ver honungen,
salta och peppra. Lat sta i ugnen ca 15 minuter eller
tills morGtterna ar mjuka.

Bryn under tiden smoret genom att lata smoret
smalta pa hog varme i en kastrull, under konstant om-
rorning tills smoret blir gyllenbrunt och luktar notigt.

Hacka mandlarna grovt och hall dver mordtterna
tillsammans med smulad fetaost. Hall dver det brynta
smoret och avsluta med lite klippt persilja.




