Ugnsrostad farskpotatis
med pesto och mozarella

6 portioner 40 minuter

. Gor sahar
Ingredienser N :
1 kg farskpotatis Satt ugnen pa 225 grader.
2 msk olivolja . . : 5 o o
1 tsk salt Tvatta eventuellt farskpotatisen och lagg den pa en plat.

Ringla over olivoljan. Salta och peppra. Riv sist dver
zest fran en halv citron. Rosta i mitten av ugnen i 20
minuter. Ta snabbt ut platen och ldgg pa mozarellan.
Sattin i ugnen i ytterliare 5-10 minuter.

2 krm svartpeppar
Citronzest

1509 mozarella

Mixa samman alla ingredienser till peston i en mat-
Pesto bered Borj d 1 dl olivolja och tillsatt lit
1 kruka basilika eredare. Borja me olivolja och tillsatt lite mer

1/3 dl pinjendtter om du vill ha en [dsare pesto.

1/2 vitloksklyfta

1/2 dl riven parmesan Ringla peston dver den rostade potatisen och servera

1-1,5 dl olivolja tillsammans med grillat.

Salt
Svartpeppar




