Vinbars-
pannacotta

4 portioner 3,5 timmar

Ingredienser

2dl roda vinbar
1dl gradde

1/2 vaniljstang
4msk socker

1 gelatinblad
1/2dl hallon
1/2msk florsocker

Gor sahar
Mixa 1dl av vinbaren till en slat kram. Sila sedan bort
karnorna och hall over resten i ett glas.

Lagg gelatinbladet i kallt vatten.

Koka upp gradden tillsammans med karnorna fran
vaniljstangen och sockret. Sjud i cirka 5 minuter och ror
under tiden. Dra undan kastrullen fran varmen och

lagg i gelatinbladet och ror tills dess att det har [ost
upp sig helt. Tillsatt den slara vinbarspuren och blanda.

Hall upp den varma graddblandningen till haften i fyra
glas. Stall i kylen i minst 3 timmar.

Forbered vinbarsmoset genom att blanda resterande 1
dl vinbar tillsammans med hallon och florsocker. Mosa
|att.

Ta ut pannacottan ur kylen nar de har stelnat och
lagg pa vinbarsmoset.




