Vaffelgrottor

med vaniljmascarpone

2 portioner 10 minuter

Ingredienser
vaniljmascarpone
200g mascarpone
1 vaniljstang
Zest fran 1/2 lime.

2d1 hallonsylt

Florsocker till
- garnering.

Gor sahar

Gradda véfflor efter ditt favorltrecept Lat svalna nagot och
dela sedan alla vafflor till hjartan. Stansa ut hal i hilften
av vaffelhjartarna.

Blanda samman mascarponen med vaniljfrona fran
vaniljstangen. Tillsatt limezesten.

Bred pa mascarponen pa vafflorna som saknar hal. Lagg pa
en vaffla med hal uppepa mascarponevafflan och fyll halet
med hallonsylt med hjalp av en liten sked. Toppa med
florsocker.




